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GESTALTUNG VON PROZESSEN, RESSOURCEN UND PRODUKTENTWICKLUNG

Das Lebensmittelforum am 28. Mai 2024 in Bremerhaven versammelt Fachleute, um die neuesten Entwicklungen und Heraus-
forderungen in der Lebensmittelindustrie zu diskutieren. In den verschiedenen Themenbereichen steht eine ganzheitliche Be-
trachtung im Vordergrund: Von der Entwicklung innovativer Produkte tiber die effiziente Nutzung von Ressourcen bis hin zur
Dekarbonisierung und nachhaltigen Produktion.

FOOD-TRENDS, NEUE PRODUKTE & RESSOURCEN

DerThemenblock,Neue Produkte” prasentiert die neuesten und wichtigsten Trends in der Lebensmittelindustrie und beleuchtet
das Konsument:innenverhalten. Ein Ansatz fiir neue Produkte ist die Optimierung der Ressourcennutzung durch die Maximie-
rung von ,Side streams”, die bei der Verarbeitung entstehen. Ein praktisches Losungsbeispiel dafiir, ist die Umwandlung von
Nebenprodukten in proteinreiche Snacks mit einem vorteilhaften Fettsaurespektrum.

INNOVATIVE STRATEGIEN MIT NEUEN PROTEINEN

Im zweiten Themenblock wird der Fokus auf alternative Proteine gelegt. Dabei wird demonstriert, wie Proteine aus verschie-
denen Quellen in vielfdltigen Anwendungen eingesetzt werden kdnnen. Ein Augenmerk liegt auf der prazisionsfermentierten
Skalierung von Produktlinien, die es ermdglicht, alternative Proteinprodukte in groBem Mal3stab herzustellen. Durch prazisions-
fermentierte Verfahren kénnen Hersteller ihre Produktionskapazitdten effizienter nutzen und gleichzeitig eine nachhaltige und
hochwertige Proteinquelle fiir eine breite Palette von Lebensmittelprodukten bereitstellen.

DEKARBONISIERUNG & ERNAHRUNG NEU GEDACHT

Im dritten Themenblock steht die Reduzierung von CO,-Emissionen im Fokus. Dabei wird ein visionarer Blick in die Zukunft
geworfen, um aufzuzeigen, wie die Erndhrung innerhalb der naturlichen Kapazitdtsgrenzen gestaltet werden kann. Ein Schwer-
punkt liegt auf der neu gedachten Nutzung der Nahrungsquelle Meer. Des Weiteren wird erldutert, wie der CO_-Verbrauch von
Produkten erfasst werden kann und welche Elemente eine Unternehmensstrategie zur Herstellung klimaneutraler Produkte be-
inhaltet.

PRODUKTENTWICKLUNG VS PEOPLE & CULTURE MANAGEMENT

Im vierten Themenblock wird abschlieBend die Bedeutung des Arbeitsumfelds fiir die Entwicklung und Neugestaltung zukunfts-
fahiger Produkte beleuchtet. Dabei werden verschiedene Aspekte wie kreative Arbeitsraume, interdisziplindre Zusammenarbeit,
flexible Organisationsstrukturen und eine Kultur der Innovation diskutiert.

DAS LEBENSMITTELCLUSTER BREMERHAVEN STEHT FUR

Kompetenz in der Verarbeitung von Lebensmitteln, ist spezialisiert in Logistik und Treiber von Forschung und Entwicklung fiir
die Lebensmittelwirtschaft. Bremerhaven nimmt als einer der bedeutendsten europdischen Seehdfen traditionell eine wichtige
Rolle als Import- und Exporthafen fir Nahrungsmittel ein und ist in der Lebensmittelbranche vor allem bekannt als der wichtigste
Standort fiir Fischverarbeitung und -umschlag in Deutschland.

Wie an keinem zweiten Standort in Deutschland profitieren alle Glieder der Wertschopfungskette von der hohen Kompetenz der
einzelnen Unternehmen und ihrer Beschaftigten im Umgang mit sensiblen Lebensmitteln.
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ABENDVERANSTALTUNG MONTAG, 27. MAI 2024

GET-TOGETHER

Lassen Sie sich durch die Havenwelten fiihren und nutzen Sie die Moglichkeit zum Netzwerken.
Nach der Fiihrung erfolgt ein GruBwort durch den 1. Oberbiirgermeister der Stadt Bremerhaven, Melf Grantz.
Gelegenheit zum weiteren Austausch erhalten Sie bei einem nachhaltigen ,Resteessen” unter dem Motto:,zu gut fiir die Tonne”.

Treffpunkt: um 17:30 Uhr vor dem Eingang des ATLANTIC HOTELS Sail City, Am Strom 1, 27568 Bremerhaven

KONGRESS DIENSTAG, 28. MAI 2024

Die BIS Bremerhavener Gesellschaft fiir Investitionsférderung und Stadtentwicklung mbH sowie die Messe Bremen freuen
sich, Ihnen bei der Neuauflage des Lebensmittelforums Bremerhaven 2024 ein breit gefachertes Spektrum zu den diesjahrigen
Themen und fundierte Fachvortrage von versierten Vertretern der Lebensmittelbranche prasentieren zu kdnnen. Nutzen Sie die
Gelegenheit, den Speakern zuzuhoren, hoch aktuelle Informationen zu bekommen, neue Perspektiven zu betrachten und in den
gemeinsamen Diskurs zu gehen!
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Das ganze Programm finden Sie unter:

www.lebensmittelforum-bremerhaven.de
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